Mittagsmenu Woche 3/2026

Wochenhit Sautiertes Lachsfilet (NOR) CHF 25.50
(Mo. bis So.) an Limettenrahmsauce

mit Safranrisotto

und frischem Spinat
Montag 12.01.2026 Dienstag 13.01.2026

Restaurant

Tisch|55

Tagessuppe oder Tagessalat
im Meniipreis inbegriffen.

Mittwoch 14.01.2026

Zucchetticremesuppe mit Basilikum
Weisskabissalat

Menu 1 CHF 21.50
Ofenfleischkase (S,K)

mit Spiegelei

Kartoffelstock

und Erbsen-Kohlrabigemuse

Menu 2

Biffelragout

an Salbeisauce

mit Griess-Halbmonden
und Ofentomate mit Krauterpesto

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Crépe gefullt mit

Lauch und Seitan

an Kirbisrahmsauce

dazu gerOstete Baumnusse

Donnerstag 15.01.2026

Huhnerbouillon mit Fideli
Karottensalat

Menu 1 CHF 21.50
Fischstabchen (NOP)

mit Zitronen-Dip

dazu Salzkartoffeln

und Rahmspinat

Menu 2
Rindsgeschnetzeltes

an Balsamicosauce

mit Semmelknddel

und gedinstetem Rosenkohl

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Gemuse-Paella

(Reis, Safran, Peperoni,

Aubergine, Zwiebeln, Artischoken)

und gebratener Grillkase

Freitag 16.01.2026

Kohlrabicremesuppe mit Krauterol
Lollosalat mit Sprossen

Menu 1 CHF 21.50
Schweinspiccata

an Tomatensauce

mit Spaghetti

und Romanesco mit Kerbel

Menu 2

Rosa gegarte Lammhuft (NZL)
an Salbeisauce

mit Krauter-Couscous

und Peperonata

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Frihlingsrolle mit Gemisefillung

an Sweet-Chilisauce

mit gediinstetem Pak Choi und

sautierten Gemusestreifen

Samstag 17.01.2026

Karotten-Ingwercremsuppe mit Sesam
Eichblattsalat mit gehobeltem Greyerzer

Menu 1 CHF 21.50
Trutenragout

an Orangenrahmsauce

mit gebratenen Kartoffelwirfeln

und geschmortem Rotkohl

Menu 2

Kalbsfleischvogel (K)

an Rotweinsauce

mit Tomatenreis

und Broccoli mit Mandelbutter

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Tofu-Krauterpiccata
an Kokossauce

auf lauwarmem Glasnudel-Gemisesalat

Sonntag 18.01.2026

Tomatencremesuppe mit Gin
Randensalat

Sonntagsmenu CHF 25.50
Schweinshalsbraten Aargauer Art (S)
an Biersauce

mit Kartoffelgratin

und Blumenkohl mit Petersilie

Alle Preise inkl. 8.1 % MWSt

Gemisebouillon mit Griessnocken
Russischer Salat

Menu 1 CHF 21.50
Rindsvoressen (R)

an Majoransauce

mit Schupfnudeln

und Bodenriibenstiabchen mit Schnittlauch

Menu 2

Gebratenes Saiblingsfilet
an Dillrahmsauce

mit Wildreis

und gedinstetem Lattich

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Frittierte Gemuseballchen

im Fladenbrot mit

Salat, Tomaten, Zwiebeln

und Knoblauch-Joghurtdip

Vegetarisch CHF
Tortellini gefillt mit Wurzelgemuse
an Zitronenrahmsauce mit
suss-sauer eingelegten Radieschen
und gehobeltem Parmesan

22.50

Sellerie-Apfelplreesuppe mit Apfelwiirfeln
Blumenkohlsalat mit Curry

Menu 1 CHF 21.50
Pouletgeschnetzeltes

an Waldpilzrahmsauce

mit Penne und

Karottengemuse mit Kerbel

Menu 2

Kalbshacktatschli (K)

an Pfeffersauce

mit jungen Bratkartoffeln
und geschmortem Chiccorée

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Gemuselasagne

an Tomatensauce

Taglich
Salatbuffet ab CHF 11.50
Minidessert CHF 3.50

Reservation 044 723 71 18, Restaurant Tisch55

Tischenloostrasse 55, 8800 Thalwil



