Mittagsmenu Woche 8/2026

Restaurant

Wochenhit Poulet-Saltimbocca (P,S) CHF 27.00
(Mo. bis So.) an Portweinsauce

mit Safranreis und

sautierten Rotkabisstreifen
Montag 16.02.2026 Dienstag 17.02.2026

Tisch|55

Tagessuppe oder Tagessalat
im Meniipreis inbegriffen.

Mittwoch 18.02.2026

Klrbiscremesuppe mit weissem Balsamico
Blattsalat mit Réstzwiebeln

Menu 1 CHF 21.50
Gehacktes (R)
mit Hornli, Apfelmus

und Reibkase

Menu 2

Sautierte Pouletbrust

an Marsalasauce

mit Ebly

und Wirsing-Tomatengemuse

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Ofenkartoffeln
mit Krauter-Knoblauch-Quark

und Ofengemiise

Donnerstag 19.02.2026

Rindsbouillon mit Gemisewdrfeln
Bohnensalat

Menu 1 CHF 21.50
Pouletgeschnetzeltes

an Thaicurry-Sauce

dazu Bamatireis mit Sesam

und Asiagemiise mit Shiitake

Menu 2

Gebratenes Forellenfilet
an Pernodrahmsauce
dazu Bratkartoffeln mit Krautern
und gedinstetem Lattich

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Paniertes Gemuseschnitzel

an Parmesanrahmsauce

mit Fusilli (Teigwaren)

und Romanesco

Freitag 20.02.2026

Randencremesuppe mit Apfelwirfeln
Griechischer Salat

Menu 1 CHF 21.50
Geschmorter Walliserbraten (S)

an Pinot-Noir-Sauce

mit Kartoffelstock

und Blumenkohl mit Schnittlauchbutter

Menu 2

Kalbsvoressen

an Weissweinrahmsauce
mit Tagliatelle Verdi (griin)
und Karotten mit Petersilie

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Weizenwrap gefiillt mit

Seitan, mediterranem Gemuse

und Mascarpone

an Tomatensauce

Samstag 21.02.2026

Blumenkohlcremesuppe mit Speckwdrfeln
Blattsalat mit Cherrytomaten

Menu 1 CHF 21.50
Waadtlander Saucisson (S)

mit Senf und

Lauch-Kartoffelgemise

Menu 2 CHF 22.50

Hausgemachter Rindshackbraten (R,K)
an Pfefferrahmsauce

mit hausgemachten Spatzli

und geschmortem Rotkraut

Vegetarisch CHF 19.50
Soja-Gemuse-Thai Curry
mit Naanbrot

und Koriander-Joghurt

Sonntag 22.02.2026

Rucolacremesuppe mit Rahmhaube
Lauchsalat

Sonntagsmenu CHF 25.50
Kalbsschulterbraten

an Portweinsauce

mit Weissweinrisotto

und Kirbisgemise

Alle Preise inkl. 8.1 % MWSt

Maggikrautcremesuppe mit Brotwirfel
Rueblisalat mit Orangendressing

Menu 1 CHF 21.50
Kalbshackballchen (K)

an Kapernrahmsauce

mit Salzkartoffeln

und Broccoli mit Mandeln

Menu 2 CHF 22.50
Gebratenes Wolfsbarschfilet (TUR)
an Safranrahmsauce

mit Gersotto

und Rahmspinat

Vegetarisch CHF 19.50
Ravioli geflllt mit Kurbis
an Krauterrahmsauce

mit Parmesanspanen

Vegetarisch CHF 22.50
Pfannkuchen

gefillt mit Taleggio und Spinat

dazu junge Bratkartoffeln

und sautierte Kefen

Waldpilzcremesuppe mit gehackter Petersilie
Eisbergsalat mit gehacktem Ei

Menu 1 CHF 21.50
Pouletoberschenkelsteak

an Thymiansauce mit

Susskartoffel-Wedges und

gedinsteten Wurzelgemilse-Stabchen

Menu 2

Buffelgeschnetzeltes

an Eierschwammlirahmsauce
mit Serviettenknodel

und sautierten Erbsen

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Blatterteig-Kissen
geflllt mit Saisongemuseragout

und Krauterpesto

Taglich
Salatbuffet ab
Minidessert

CHF
CHF

11.50
3.50

Reservation 044 723 71 18, Restaurant Tisch55

Tischenloostrasse 55, 8800 Thalwil



