Mittagsmenu Woche 47/2025

Wochenhit Gebratenes Schweinskotelett CHF 25.50
(Mo. bis So.) an Portweinsauce

mit jungen Bratkartoffeln

und Senfwirsing
Montag 17.11.2025 Dienstag 18.11.2025

Restaurant

Tisch|55

Tagessuppe oder Tagessalat
im Meniipreis inbegriffen.

Mittwoch 19.11.2025

Gemiusebouillon mit Backerbsen
Kohlrabisalat

Menu 1 CHF 21.50
Emmentaler Bratschnitzel (S)

mit Zitronenschnitz

dazu frittierte Crispy Sticks

und gediinstete Gemusestreifen

Menu 2

Ofen Poulet

an Rosmarinsauce

dazu Bulgur mit Krautern
und sautiertem Grinkohl

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Blatterteigpastetli gefullt mit

buntem Gemdiseragout

an Krauterrahmsauce

und gehobeltem Appenzellerkase

Donnerstag 20.11.2025

Weisse Bohnensuppe mit Speck
Gemischter Blattsalat mit Parmesan

Menu 1 CHF 21.50
Rindsgeschnetzeltes

an Orangensauce

mit Wildreis

und Broccoli mit Mandeln

Menu 2 CHF 22.50
Gebratenes Zanderfilet (AS)

an Rotwein-Buttersauce

mit Susskartoffelwirfeln

und Blattspinat mit Knoblauch

Vegetarisch CHF 19.50
Krawattli (Teigwaren)

an Pesto Rosso mit Basilikum

und sautierten Cocobohnen

dazu gehobelter Parmesan

Freitag 21.11.2025

Sellerie-Apfelcremesuppe
Broccolisalat

Menu 1 CHF 21.50
Spaghetti an

Sauce Bolognese (R)

mit Reibkase

Menu 2 CHF 22.50

Rosa gegarte Entenbrust (FR)
an Balsamicosauce

mit Couscous

und geschmortem Rotkraut

Vegetarisch CHF 19.50
Panierter gebackener Camembert

dazu Bratkartoffeln mit

Majoran und Gemusestreifen

Samstag 22.11.2025

Huhnerbouillon mit Eierfaden
Kartoffelsalat mit Schnittlauch

Menu 1 CHF 21.50
Wiener Schweinsrahmgulasch
mit Quark-Spatzli

und Zucchetti mit Krautern

Menu 2
Kalbslebergeschnetzeltes an
Rotweinsauce mit Salbei
dazu Rostigaletten

und winterliches Mischgemise

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Kasewahe, garniert
mit Basilikumpesto

und Blattsalat

Sonntag 23.11.2025

Gemusecremesuppe mit Rahmhaube
Eisbergsalat mit Ei

Sonntagsmenu CHF 25.50
Am Stiick gegartes Schweinsnierstiick
an Calvadosrahmsauce

mit Herzoginkartoffeln

und zweierlei Ruebli

Alle Preise inkl. 8.1 % MWSt

Broccoliptreesuppe mit Rahmhaube
Fenchelsalat

Menu 1 CHF 21.50
Egliknusperli (NOA)

mit Remouladensauce

dazu Salzkartoffeln

und Erbsen a la creme

Menu 2 CHF 22.50
Geschmorter Kalbshalsbraten

an Rosmarinsauce

dazu Tomaten-Tagliatelle

und Randenstabchen mit Petersilie

Vegetarisch CHF 19.50
Spanische Tortilla

an Paprikarahmsauce

mit mariniertem Rucola

Vegetarisch CHF 22.50

Gemiusecurry
mit Cashewnlissen, Koriander
dazu Jasminreis

Karottencremesuppe mit Ingwer
Roter Linsensalat

Menu 1 CHF 21.50
Rindfleischvoressen

an Waldpilzrahmsauce

dazu gebratene Kartoffelwrfel

mit Majoran und Kurbisstabchen

Menu 2

Geschmorte Rehschulter
an Thymiansauce

mit Mais-Gnocchi

und sautierten Auberginenwdirfeln

CHF 22.50

Vegetarisch CHF 19.50
Sellerie-Piccata
an Tomatensauce
mit Riebeli
Taglich
Salatbuffetab CHF 11.50
Minidessert CHF 3.50

Reservation 044 723 71 18, Restaurant Tisch55

Tischenloostrasse 55, 8800 Thalwil



